58. Jahrgang
Dezember 2013

Branchenfokus *
StBwarenindustrie

Sicherheit fur die Waffelproduktion |
Fine Mehrkopfwaage schont die Glasur

\VVerfahrenstechnik
Ruhrwerkcontainer

Betriebstechnik

WWasserbehandlung im
Jaukastensystem

=ffizienz-Philosophie im Pumpendesign
Silobrandbekampfung

Hygiene = Steril-,
Reinraumtechnik

Jiofilm-Bekampfung mit
<atalysatortechnik

-einstdube am Arbeitsplatz
Saubere Tragsystem-Oberflachen

Special * Messen *
Steuern * Regeln

~llstandschalter im Brauerei-Einsatz
Jrahtlose Statusinformationen

Titelstory: Findling Walzlager
Ein Standbodenbeutel
geht um die Welt
Standardisierte Produktionsanlagen
fiir einen Getrankeklassiker

Seite 89

GIT VERLAG

produktforum A Wiley Brand
Antriebstechnik



Titelstory

Ein Standbodenbeutel geht um die Welt

Standardisierte Produktionsanlagen flir einen Getrankeklassiker

Indag, ein alliiertes Unternehmen der Firma Wild Flavors, Zug/Schweiz, realisiert moderne Maschinen und Prozessanlagen fiir die
Getranke- und Lebensmittelindustrie. Das Unternehmen gehért zur Firmengruppe von Dr. Hans-Peter Wild, dem Inhaber der glo-
balen Getrankemarke Capri-Sonne. Der weltweite Siegeszug dieses Erfrischungsgetranks begann 1969. Um Uberall eine konstante
Produktqualitat zu gewahrleisten, werden die Lizenznehmer, die das Getrank heute in 19 Landern produzieren, nicht nur mit den
Grundstoffen und Folienbeuteln, sondern auch mit Hochleistungsfiill- und Verpackungsmaschinen von Indag ausgestattet. Bei
der Auswahl der Komponenten fiir diese Anlagen gelten strengste Qualitatsvorgaben, so auch bei den Walzlagern des Karlsruher

Spezialisten Findling.

Hier. Trinkhalm' fstechen
TR OLES - o,

Abb. 1: Einheitliche Produktionsanlagen mit hochwertigen Komponenten garantieren weltweit die
Qualitdt von Capri-Sonne.
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Rund 7 Mrd. Trinkbeutel mit Capri-Sonne-
Fruchtsaftgetranken in den unterschiedlichsten
Geschmacksrichtungen werden heute weltweit
pro Jahr verkauft. In mehr als 120 Landern ist der
Getrankeklassiker als ,Capri Sun” Stammgast in
den Taschen und Rucksécken von Millionen Kin-
dern. Die typische Standbodenbeutelverpackung
aus einem Folienverbund aus Kunststoff und Alu-
minium ist dabei genauso unverwechselbar wie ihr
Inhalt. Der Trinkbeutel wiegt inklusive Strohhalm
4,35 g und ist damit leichter als ein DIN-A4-Blatt
Papier. Trotzdem schiitzt er seinen Inhalt zuverlas-
sig vor Licht, Sauerstoff und Fremdgeriichen und
hélt selbst den unkalkulierbaren Druckverhaltnis-
sen in vollgepackten Schulranzen miihelos stand,
Erfunden wurden der Getrankeklassiker und seine
unverwechselbare Verpackung als Getrank fiir
unterwegs von Rudolf Wild in Eppelheim, dem
Vater des heutigen Firmeninhabers Dr. Hans-Peter
Wild. Was mit den zwei Geschmacksrichtungen
Orange und Zitrone begann, ist heute zu einem
kompletten Getrankesortiment mit zahlreichen,
an die Geschmacksvorlieben unterschiedlicher
Lander und Markte angepassten Geschmacks-
und Produktvarianten geworden.

Abgefillt und verpackt werden die Capri-
Sonne-Trinkbeutel heute nicht nur in Eppelheim,
sondern auch von Lizenznehmern in weltweit
19 Landern mit speziellen Prozessanlagen und
Maschinen von Indag, einem alliierten Unter-
nehmen der Wild Firmengruppe. Die Produk-
tionsanlagen werden dabei genauso wie die
Getrankegrundstoffe und Trinkbeutel von Capri-
Sonne an die Lizenzpartner geliefert, um einen
einheitlichen Qualitdtsstandard in allen Markten
Zu garantieren.

Vereinzeln, Gruppieren, Verpacken

In den Einzelhandel gelangen die Capri-Sonne
Beutel in Kartons, die fiir den Transport auf
Paletten gestapelt werden. Gepackt werden
die Kartons am Ende der Produktionskette von
modernen, roboterbasierten  Pick-and-Place
Beladestationen. Die flexiblen Getrinkepacks



kommen in definiertem Abstand liegend auf dem
Transportband aus der Abfiillung. Nun werden
sie in Transportschalen vereinzelt und zu einem
Gruppierbild zusammengestellt.

Diese Aufgabe tbernimmt eine von Indag
speziell fiir die Capri-Sonne-Standbodenbeutel
entwickelte Gruppiereinrichtung, in der die abge-
fiillten Trinkbeutel mehrfach umgelenkt werden.
Damit die Anlage zuverlassig und mit hoher Ver-
fiigharkeit arbeitet, werden die Antriebswellen
der Umlenkungen verschleiBarm in hochwer-
tigen Rillenkugellagern aus Edelstahl gefiihrt.
Die Lager stammen aus dem ABEG-Portfolio des
Karlsruher Walzlagerspezialisten Findling und
geniigen héchsten Qualitatsstandards, nicht
zuletzt aufgrund der strengen Hygienevorschrif-
ten in der Lebensmittelindustrie.

Hygienisch und robust:
Rillenkugellager aus Edelstahl

.Durch die strengen Hygienevorgaben bei der
Produktion von Getranken und Lebensmitteln
besteht fiir die gesamten Prozessanlagen in
diesem Bereich ein erhéhter Reinigungshedarf”,
erlautert J6rg Dammer, Produktmanager bei
Findling Walzlager. ,Das kann den Maschinen-
teilen und vor allem den eingesetzten Walzla-
gern bei falscher Auslegung extrem zusetzen.”
So wird die bei Indag konstruierte Gruppierein-
richtung taglich mit einem alkalischen, chlor-
freien Reinigungsschaum und einem sauren
Schaumreinigungsmittel mit nicht oxidierenden
Desinfektionsstoffen griindlich gereinigt. Durch
den téglichen Kontakt mit Wasser, sdure- und
laugenhaltigen Reinigungsmitteln sowie Des-
infektionsmitteln kamen fir die Lagerung der
30mm-Wellen in den Umlenkungen nur Rillen-
kugellager aus Edelstahl infrage. Edelstahllager

Abb. 2: Die 30 mm-Antriebswellen der Umlen-
kung in der Indag-Portioniereinheit werden in
Edelstahl-Rillenkugellagern von Findling Walz-
lager gelagert. Die Edelstahl-Walzlager miissen
strenge Hygienevorgaben erfiillen und dem tég-
lichen Washdown mit sdure- und laugenhaltigen
Reinigungsschdumen sowie Desinfektionsmitteln
standhalten. © Wild-Indag

zeichnen sich durch eine hohe Korrosionsbestan-
digkeit und eine geringe Oberflachenrauheit aus,
an der kaum Anlagerungen haften. Durch seine
Bestandigkeit gegeniiber aggressiven Reini-
gungsmitteln erfillt der Werkstoff Edelstahl auch
strengste Hygienevorgaben. Zugleich verhalt
sich Edelstahl geschmacksneutral und eignet
sich dadurch besonders fiir die Lebensmittelpro-
duktion.

Abb. 3: Von Findling sind Lager in diversen Bauarten und Ausfithrungen fiir den Lebensmittelbereich
verfiigbar.
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Bei der Lagerung der Wellen der Umlenkun-
gen in der Indag-Gruppieranlage fiel die Wahl auf
Edelstahlrillenkugellager des Typs 6006-ZZ-SS fir
einen Wellendurchmesser von 30 mm. Der in den
Lagern eingesetzte Werkstoff ist rostfreier Edel-
stahl des Typs AISI 440C (Martensitisch). Dieser
Stahl zeichnet sich durch eine hohe Harte von
HRC 57-60 und eine sehr gute Korrosionshestan-
digkeit gegen SiiBwasser, Dampf, Alkohol, Lebens-
mittel und viele weitere Substanzen aus. Der bei
der Produktion im Anschluss an die Warmebe-
handlung tiefkiihlstabilisierte Edelstahl ist zudem
ferromagnetisch, besitzt einen Chrom-Anteil von
16-18% und halt mit einer Zugfestigkeit von 200
kgf/mm? auch hohen Belastungen stand. Zu den
typischen Einsatzbereichen von 440C Edelstahl
zihlen neben der Lebensmittelindustrie alle Arten
von AuBenanlagen, mit Ausnahme des maritimen
und Offshore-Bereichs, fiir den sich der Einsatz
von AlSI 316L Edelstahl empfiehlt, der einem Salz-
wasserspriihtest bis zu 500 Stunden standhalten
kann. ,lager aus Edelstahl empfehlen wir fiir
Anwendungen, in denen eine hohe Korrosionshe-
standigkeit gefordert ist oder, wie in der Lebens-
mittel- und Pharmaindustrie, strenge Hygienevor-
schriften herrschen”, erlautert Jorg Dammer.

Weitere Mdglichkeiten, Korrosion zu verhin-
dem, bietet Findling Walzlager mit der speziell ent-
wickelten Extreme-Serie Xclean an. Verschiedens-
te Walzlagerbauformen in Edelstahl, aber auch
in beschichteten Varianten, z.B. Zink-Eisen oder
Zink-Nickel mit Dickschichtpassivierung, sind im
Angebot. In der Indag-Anlage muss jedoch nicht
nur der Werkstoff, sondern auch die Konstruktion
des Lagers hohen Anforderungen geniigen. So
muss die Schmierung der Lager mit Schmierstoffen
erfolgen, die fiir die Verwendung in der Lebens-
mittelindustrie zugelassen sind. Eine permanente
Schmierung verringert dabei das Ausspiilen des
Schmiermittels aus den Lagerstellen und trégt zur
Frhdhung der Lebensdauer bei. Dariiber hinaus
konnen die Wartungsintervalle verlangert und
damit die Betriebskosten reduziert werden.

Der Einsatz von Servoantriehen mit Umdre-
hungsgeschwindigkeiten von ca. 180 U/min stellt
ebenfalls erhdhte Anforderungen an die Lager-
technik. ,Mit drei bis vier Lagern pro Umlenkung
in einer einfachen und sechs bis acht Lagern in
einer doppelten Portioniereinheit sind die Walz-
lager ein wichtiger Bestandteil unserer Gruppier-
anlage", sagt Michael Kurz, Service & Engineering
bei Indag in Eppelheim. , Die Lager miissen zuver-
|assig arbeiten, strenge Hygienevorgaben erfiillen
und durch den globalen Einsatz unserer Anlagen
weltweit verfiigbar sein. Mit Findling Walzlager
haben wir einen Partner, der uns dieses Leistungs-
spektrum bietet.”

Kontakt:

Findling Walzlager GmbH
Karlsruhe

Klaus Findling

fel.: 0721/55999-0
info@findling.com
www.findling.com
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